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Los métodos de análisis para aceites y grasas, lejos de ser una tarea rutinaria o con criterios unánimes es una tarea dinámica

y cambiante

Para empezar, agradecemos el magnífico y entusiasta trabajo de laboratorio de todos los químicos y empresas aceiteras que año con

año participan en el Programa de Certificación de Calidad ANIAME y damos la bienvenida a los investigadores que se han incorporado

y que, con su presencia, enriquecen el trabajo de profesionistas y de industriales en beneficio del consumidor.

Dinamismo de la industria aceitera

Con frecuencia, las revistas especializadas reportan nuevos descubrimientos en la composición físico-química de los aceites que en

los últimos años los investigadores han detectado nuevos componentes. En la actualidad los científicos describen las transformaciones

en los métodos, las metodologías, las técnicas que se van modernizando, y los sistemas de análisis se han tecnificado con ayuda de

las computadoras y equipos de automatización.

Estos avances configuran una cadena que avala con razón la importancia del constante análisis químico de los productos oleicos y es

un incentivo más por el cual todos los que están involucrados en este interesante programa y proceso tienen que estar al día y

“autoevaluarse”, “para ver en dónde están parados”.

Es aquí donde radica la relevancia de nuestro Programa de Calidad, que permite, a través de métodos de análisis homologados y

reconocidos internacionalmente, realizar una autoevaluación de los laboratorios de los participantes, con el fin de promover una mejor

metodología de análisis así como la eficiencia de los laboratorios como garantía de calidad para el consumidor.

Felicitamos a todos los participantes por contribuir a este gran esfuerzo por impulsar la calidad de los productos oleicos

y los invitamos a que nos sigan acompañando en futuros programas. 



OBJETIVO

Los objetivos básicos del PCC ANIAME 2016 fueron los siguientes:

• Evaluar la calidad de las muestras del programa, y obtener resultados que pueden compararse contra los de otros

participantes y en esa forma conocer la eficiencia en la medición de los parámetros de calidad de materias primas y

productos terminados.

• Tratar de homologar los métodos analíticos usados por la Industria, para incrementar la eficiencia y la confiabilidad

entre proveedores y clientes.

• Promover la imagen de la calidad como uno de los factores fundamentales para mejorar la posición de la Industria y

su competitividad frente a los retos globales.

• Incentivar a los Químicos y personal de laboratorios a realizar un trabajo más eficiente y profesional y darles un

reconocimiento por su esfuerzo.

• Promover este tipo de programas a nivel industrial para el mejoramiento de la calidad de los productos Nacionales.

• Integrar al programa a clientes de la Industria Aceitera que consumen pastas oleaginosas, aceites y mantecas

vegetales y que analicen estas materias primas como parte de su aseguramiento o control de calidad.

• Integrar al programa a Universidades y Centros de Investigación que tengan interés en el estudio de oleaginosas y

derivados.



El PCC ANIAME es un estudio colaborativo de calidad. Se obtienen muestras de diferentes materas primas y productos,

donadas por la misma industria aceitera Nacional. Las muestras se codifican con una clave especial para cada muestra y

se envían a los participantes en el Programa.. Cada participante recibe las muestras codificadas sin conocer la identidad

de los otros participantes, la que solo es conocida por ANIAME.

Cada participante analiza las muestras que solicitó y las analiza. Los resultados del análisis son reportados a ANIAME y

cuando se reciben todos los datos, estos se capturan y se analizan estadísticamente por medio de un método

computacional para obtener la media y la desviación estándar de todos los datos. Para obtener la puntuación de cada

participante se asigna a cada diferencia con la media un valor de acuerdo a el numero de muestras reportadas y a su valor

absoluto. Se considera, en todos los casos, que los resultados se ajustan a una distribución normal.

Se analizan los resultados recibidos y en algunos casos el análisis estadístico se realiza eliminando algunos resultados

extremos de los datos para tratar de obtener la media más confiable. Se examinan también los datos para que sean

similares en unidades reportadas.

METODOLOGÍA



En el análisis de composición de ácidos grasos solo se consideran los 5 ácidos más comunes (C16:0, C18:0, C18:1,

C18:2, C18:3), y el contenido de ácidos grasos trans. En el programa del 2016 se incluyó nuevamente una muestra de

manteca 0% Trans por el impacto que han causado los ácidos grasos trans en los aspectos nutricionales y las

correspondientes legislaciones en diferentes países restringiendo su uso y/o la normatividad de incluir su contenido en las

etiquetas de los alimentos para alertar al consumidor sobre su ingesta.

En el PCC ANIAME 2016 se entregó a los participantes una muestra de un aceite especial para identificación del mismo,

utilizando los métodos analíticos que cada participante juzgara conveniente. En este caso al analizar los resultados

solamente se reportó la identificación del aceite según el participante. La muestra de aceite especial en el PCC 2016

consistió de una mezcla 50% de aceite de aguacate y 50% de aceite de coco. Hay que hacer notar que solo cuatro de

los participantes identificó la muestra correctamente. El objetivo de este análisis es promover el interés de los participantes

para la identificación de una muestra desconocida. La muestra se entregó a todos los participantes del Programa sin costo

alguno.

Los resultados se reportan por categoría en tablas con los datos y en gráficas con los datos y con la distribución normal

aproximada correspondiente a cada análisis.



Las muestras utilizadas en el PCC ANIAME 2016 fueron donadas por las Empresas del Sector Aceitero. En muchos casos, las

muestras fueron preparadas individualmente por cada Empresa y enviadas a ANIAME en donde fueron codificadas con clave y

números progresivos.

ANIAME agradece a todos los donantes su colaboración para la realización de este Programa.

Las muestras analizadas fueron las siguientes:

Semilla de soya

Semilla de canola

Pasta de soya

Pasta de canola

Texturizado de soya

Aceite crudo de soya

Aceite crudo de canola

Aceite crudo de coco

Aceite crudo de palma

Aceite de palma RBD

Oleína de palma RBD

Aceite vegetal comestible

Aceite comestible puro de soya

Aceite comestible puro de canola

Aceite comestible puro de cártamo

Manteca 0% Trans

Soapstock crudo

Aceite Especial

MUESTRAS



De acuerdo al análisis estadístico de los resultados, se determinó en cada categoría de análisis, el participante con mayor

puntuación, al que se le asignó el primer lugar en cada categoría. Los ganadores en cada categoría son los anotados a continuación.

Categoría

Semilla de soya

Semilla de canola

Pasta de soya

Pasta de canola

Texturizado de soya

Aceite crudo de soya

Aceite crudo de canola

Aceite crudo de coco

Aceite de palma RBD

Empresa

Proteínas Naturales

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

Grupo Aceites del Mayo 

Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

AAK México

Ganador

José Adolfo Juárez Chávez

Javier Enrique Be Ramírez

Gabriel E. Febles Viana

José Carlos Valdés Abril

Gabriel E. Febles Viana

Gabriel E. Febles Viana

Gabriel E. Febles Viana

Javier Enrique Bé Ramírez

Javier Enrique Bé Ramírez

Javier Enrique Bé Ramírez

Alejandra García de León

Berenice Hernández Servin



Categoría

Oleína de palma RBD

Aceite comestible puro de soya

Aceite crudo de palma

Aceite comestible puro de canola

Aceite comestible puro de cártamo

Aceite vegetal comestible

Manteca 0% trans

Soapstock crudo

Aceite especial

Empresa

Liconsa

Universidad de Sonora Región Norte

Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

AAK México

Coral Internacional

· Proteínas y Oleicos – Planta Mérida

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

Proteínas y Oleicos – Planta Celaya

Aditivos y Premezclas Especiales

Grupo Aceites del Mayo

Proteínas y Oleicos - Celaya

Coral Internacional

Team Foods México

Ganador

Matilde Noriega Jiménez

Jesús Ortega García

Juan Manuel Couoh Jiménez       

Luis A. Ramírez Torre

Berenice Hernández Servin

Norma Leticia Sandoval

Karla Teresita de J. Uc Chuc

Karla Teresita de J. Uc Chuc

Karla Teresita de J. Uc Chuc

Leticia Gaytán

Gabriel Landa

José Carlos Valdés Abril

Karla Teresita de J. Uc Chuc

Norma Leticia Sandoval

Alexis Solis Zurita



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Humedad y materia volatil

Nitrógeno



Aceite

Acidos Grasos Libres



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Humedad y materia volatil

Aceite



Nitrógeno



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

No considerado para

análisis estadístico 



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Nitrógeno

Humedad y materia volatil



Aceite

Fibra Cruda



Actividad Ureásica



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Nitrógeno

Humedad y materia volatil



Aceite



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Nitrógeno

Humedad y materia volatil



PDI

Aceite



REPORTE DE RESULTADOS (1)

ANALISIS DE COMPOSICIÓN DE ACIDOS GRASOS (2)

No considerado para

análisis estadístico 

No reportado



ANALISIS ESTADISTICO (1)

ANALISIS ESTADISTICO (2)



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (1)

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (2)



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Aceite neutro

Acidos Grasos Libres



Fósforo

Yodo



Composición de Acidos Grasos



ANALISIS DE COMPOSICIÓN DE ACIDOS GRASOS (2)

REPORTE DE RESULTADOS (1)

ANALISIS ESTADISTICO (1)

ANALISIS ESTADISTICO (2)



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (1)

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (2)



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Fósforo

Acidos grasos libres



Yodo

Aceite neutro



Composición de Acidos Grasos



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



AGL (C18:0)

Aceite



Yodo

I. de Saponificación



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (1)

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (2)



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES

RESUMEN DE PUNTOS



AGL (C18:0)

Yodo



I. de Saponificación

P.F. Capilar



Aceite

Color Rojo



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

No reportado



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Yodo

AGL (C18-1)



Color Rojo

Saponificación



Punto de Fusión Capilar



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

No reportado



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Yodo

AGL (C18-1)



Saponificación

Color Rojo



Punto de fusión capilar



REPORTE DE RESULTADOS

CODIGO AGL I. de yodo Color ® P.F. Capilar °C

SBC-001 0.0230 49.9000 0.2000 42.8000

SBC-002 0.0280 50.2300 0.1000 43.8000

SBC-003 0.4400 38.0000 3.5000 86.0000

DATOS NO CONSIDERADOS PARA  ANALISIS ESTADISTICO 

COMENTARIOS SOBRE ESTE ESTUDIO 

Solamente se tienen dos datos útiles, por lo cual no se puede 

realizar un estudio estadístico. Se reportan los datos recibidos 

para conocimiento de todos los participantes.



REPORTE DE RESULTADOS

ANÁLISIS ESTADÍSTICO



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 1 )

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 2 )



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Acidos grasos libres

Yodo



Color rojo

COMPOSICIÓN DE ÁCIDOS GRASOS



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 1 )

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 2 )



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Acidos grasos libres

Color rojo



COMPOSICIÓN DE ÁCIDOS GRASOS

Indice de Yodo



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

No considerado para

análisis estadístico 

No reportado



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 2 )

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA ( 1 )



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Color rojo

Acidos grasos libres



COMPOSICIÓN DE ÁCIDOS GRASOS

Indice de Yodo



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS DE CONTENIDO DE SOLIDOS °C

ANALISIS ESTADISTICO

Datos informativos 

no aplicables a

analisis estadistico



DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (1)

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA (2)



RESUMEN DE PUNTOS

RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Acidos grasos libres

Color Rojo



Yodo

P.F. Capilar



COMPOSICIÓN DE ÁCIDOS GRASOS %



REPORTE DE RESULTADOS

ANALISIS ESTADISTICO

DIFERENCIAS CONTRA LA MEDIA



RESUMEN DE PUNTOS TOTALES



Ácidos grasos totales

Humedad



Aceite neutro



REPORTE DE RESULTADOS DE IDENTIFICACION DE ACEITE ESPECIAL

LAS MUESTRAS NO LISTADAS NO REPORTARON

EL ACEITE ESPECIAL CONSISTÍO EN

UNA MEZCLA DE 50%ACEITE DE COCO Y 50% ACEITE DE AGUACATE


